
笠間市岩間地区で栗を育てる栗人が、厳選した素材を使った
栗のデザートを提供する

10月
10日

OPE
N

和栗や 古～inishie ～

笠間市笠間1339笹目宗兵衛商店敷地内　TEL.なし
11:00～17:00（L.O.16:00）　　火・水曜定休

SHOP DATA

　東
京
・
谷
中
の
「
和
栗
や
」
、
渋
谷

の
会
員
制
モ
ン
ブ
ラ
ン
専
門
店

「
M
o
n
t 

B
l
a
n
c 

S
T
Y
L
E
」

な
ど
を
営
む
竿
代
信
也
さ
ん
が
、
笠
間

市
に
店
舗
を
オ
ー
プ
ン
。
江
戸
時
代
の

蔵
を
利
用
し
、
笠
間
市
岩
間
地
区
の
栗

を
使
っ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
メ
ニ
ュ
ー
を
提

供
し
て
い
る
。
生
ク
リ
ー
ム
や
生
乳
、

発
酵
バ
タ
ー
、
卵
、
商
品
に
添
え
る
お

茶
ま
で
厳
選
し
、
落
ち
着
い
た
空
間
の

中
で
栗
の
香
り
と
味
を
最
大
限
に
い
か

し
た
メ
ニ
ュ
ー
を
味
わ
え
る
。

　「
モ
ン
ブ
ラ
ン
デ
セ
ル
」
１

６
０
０
円
（
厳
選
茎
ほ
う
じ

茶
付
き
）。
お
店
の
看
板
商
品

で
、
手
絞
り
の
出
来
立
て
な

ら
で
は
の
豊
か
な
香
り
が
楽

し
め
る
。
じ
っ
く
り
と
味
わ

い
た
い
仕
上
が
り
だ
。

　「香り栗そぼろ＆自家製茹でたて白
玉」1,100 円（厳選茎ほうじ茶付き）。
農薬不使用のもち米を自家製粉した白
玉に栗そぼろをたっぷり。もちっとし
た食感がたまらない。

　和栗やと笠間市の小田喜商店など 3 社が業務提
携し、道の駅かさまにキッチンカーを出店。多く
の観光客が訪れている。

店
主

　

竿
代
信
也
さ
ん

道
の
駅
か
さ
ま
に
も
出
店

　笠間市岩間地区にある自社農園で、自然栽培で生
産する「人丸 -HITOMARU-」や、岩間地区の栗を使っ
て、モンブランなどを作っています。出来立てなら
ではの栗のデザートを味わってほしいですね。店舗
2 階は「Mont Blanc STYLE 分店」として準備中なの
で楽しみにしていてください。

GS
笠間稲荷神社

井筒屋

イ
オ
ン

50

和栗や 古～inishie～

ニトリ セブン
イレブン

　今年もたくさんの素敵なお店がオープン！その中から、「月刊み
と」初掲載の話題のお店をピックアップしました

２０２４注目の新店舗月刊みと
初掲載!!
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日立港

カインズ
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cafe style  いづみ茶寮

　扉
を
開
け
た
瞬
間
、
ま
る
で
美
術
館

を
訪
れ
た
よ
う
な
色
彩
と
イ
ン
テ
リ
ア

に
圧
倒
さ
れ
る
店
内
。
店
主
の
宮
地
さ

ん
が
、
朝
日
が
当
た
る
日
立
の
店
を
明

る
い
内
装
に
し
た
い
と
一
か
ら
作
り
上

げ
た
。
マ
ホ
ガ
ニ
ー
で
統
一
さ
れ
て
い

た
以
前
の
店
舗
の
常
連
客
は
、
そ
の
違

い
に
驚
く
と
い
う
。
一
方
で
店
の
看
板

メ
ニ
ュ
ー
は
健
在
だ
。
長
年
愛
さ
れ
続

け
、
こ
こ
で
し
か
食
べ
ら
れ
な
い
品
々

を
ぜ
ひ
一
度
味
わ
っ
て
ほ
し
い
。

　か
つ
て
の
大
洗
町
観
光
情

報
セ
ン
タ
ー
が
、
地
場
食
材

を
使
っ
た
料
理
が
楽
し
め
る

店
舗
へ
と
生
ま
れ
変
わ
っ

た
。
徳
川
斉
昭
公
に
よ
る
料

理
本
『
食
菜
録
』
を
イ
タ
リ

ア
ン
に
ア
レ
ン
ジ
す
る
の

は
、
創
業
80
年
の
水
戸
の
老

舗
『
割
烹
い
づ
み
』
料
理

長
。
常
陸
乃
国
い
せ
海
老
や

し
ら
す
な
ど
を
使
っ
た
、
古

い
け
ど
新
し
い
メ
ニ
ュ
ー
を

堪
能
し
た
い
。

徳川斉昭公の『食菜録』を現代風にアレンジした料理が楽し
める、大洗町観光情報センターANNEX

8月1
日

OPE
N

季節の生ジュースとくるみパンの店　カド

東京・向島で65年間営業し、多くのファンを持つレトロカフェ
が、店舗の老朽化をきっかけに日立市に移転

日立市久慈町3-12-27　TEL.0294-47-9253
11:00～18:00　水曜定休

　移転する際に全く縁のない日立を選んだ理由は、
海が近く涼しい環境。海と山があり、素晴らしい立
地だと思います。お店を開くための上下水道・都市
ガスというインフラが整っていることも大きかった
です。ここでは皆さんが快く受け入れてくれて、オー
プン気質な土地柄なんだと感じています。

　
先
代
で
あ
る
父
親
か
ら
継
い
だ
向
島
の
店
と
違

い
、
一
か
ら
自
分
で
作
り
上
げ
た
。「
今
ま
で
見
た

こ
と
の
な
い
よ
う
な
カ
フ
ェ
を
作
り
た
い
」
と
店
内

作
り
に
８
カ
月
を
費
や
し
た
。
壁
や
テ
ー
ブ
ル
の
模

様
は
手
描
き
、
絵
の
額
も
手
作
り
だ
と
い
う
。　

　自身の洋服は手作りだ
という宮地さん。テーブ
ルに足踏みミシンを利用
しているのもちょっとし
たこだわりだ。また、雑
貨や彫刻を施した柱など、
前の店から持ってきたも
のも多い。

　目の前に大洗海岸が広がる最高の立地。眺めの良い
2 階席でゆっくり食事を楽しもう。テラス席のある１
階には、土産品や観光パンフレットが置いてある。また、
カフェメニューはテイクアウトすることもできる。

　単品メニューもひと工夫されたものが並ぶ。（写真左上から時計
回り）「マルゲリータ」2,600円。「柚子胡椒としらすのペペロン
チーノ」2,640円（サラダ・スープ付）。「和がらしの和風カルボ
ナーラ」2,640円（サラダ・スープ付）。「豆腐のガトーショコラ」
500円。

　「オープニングメニュー」3,500円。ヒスコイト方 大洗産
しらすの彩りサラダ（早吸物の方 ドレッシング）、土浦産れ
んこんと尾州味噌のすり流しヴェルタータ、大洗産 常陸乃国
いせ海老と白味噌のチーズリゾット 玉子ふはふはの仕様（＋
1,300円）、ドルチェ、ドリンク

　目の前は海が広がり、大
洗磯前神社も近く、とても
便利な場所です。観光客は
もちろん地元の方にも、茨
城のおいしい食材をお伝え
していきます。これからの
季節、あんこうもぜひ取り
入れたいと考えています。

（
写
真
上
）「
く
る
み
パ
ン
の
な
す
モ
ッ

ツ
ァ
レ
ラ
サ
ン
ド
」
６
０
０
円
。
全
粒

粉
を
使
っ
た
く
る
み
パ
ン
は
、
香
ば
し

い
カ
ボ
チ
ャ
と
ひ
ま
わ
り
の
種
が
ア
ク

セ
ン
ト
。
他
に
コ
ロ
ッ
ケ
サ
ン
ド
や
オ

ム
レ
ツ
サ
ン
ド
な
ど
種
類
豊
富
。（
写

真
左
）「
活
性
生
ジ
ュ
ー
ス
」
６
５
０
円
。

は
ち
み
つ
、
ア
ロ
エ
、
セ
ロ
リ
、
パ
セ
リ
、

ア
ス
パ
ラ
、
レ
モ
ン
、
リ
ン
ゴ
入
り
。

多
く
の
素
材
を
使
い
な
が
ら
色
合
い
も

味
わ
い
も
爽
や
か
な
栄
養
ド
リ
ン
ク
。

店
主

　

宮
地
隆
治
さ
ん

SHOP DATA
大洗町磯浜町8249-4　TEL.029-229-1900
11:00～L.O.20:00　水曜定休

SHOP DATA

店
内
の
あ
ち
こ
ち
に
店
主
の
思
い
が

地元食材を使った古くて新しい料理の数々

以
前
の
店
の
人
気
メ
ニ
ュ
ー

も
そ
の
ま
ま
楽
し
め
る

海
を
眺
め
な
が
ら
ゆ
っ
く
り
過
ご
せ
る
ス
ポ
ッ
ト

店長　
五町香世子さん

⬆那珂湊

⬆
水
戸

いづみ茶寮
大洗キャンプ場

大洗
磯前
神社 大洗

シーサイド
ホテル



　袋田の滝や道の駅など、大子
町内各所で、イルミネーション
や光のイベントを開催する。
　DAIGO ART DAYSでは、
アーティスト ミック・イタヤ
さんがデザインした明かりの装
飾が見られる。

【大子来人～ダイゴライト～2024】
2025年1月31日㈮まで
11月 日没～20:00
12月・1月 日没～19:00
大子町・袋田の滝周辺
問大子町観光協会　TEL.0295-72-0285
　大子町観光商工課　TEL.0295-72-1138

【DAIGO ART DAYS】
11月末～2025年1月頃
大子町・JR水郡線常陸大
子駅周辺
問大子町まちづくり課
TEL.0295-72-1131

【道の駅イルミネーション】
2025年1月31日㈮まで
17:00～22:00
大子町・道の駅奥久慈だいご周辺
問大子町観光商工課
TEL.0295-72-1138

【常陸大子駅前SLイル
ミネーション】
2025年1月31日㈮まで 
17:00～22:00
大子町・JR水郡線常陸
大子駅前
問大子町まちづくり課
TEL.0295-72-1131

「大子の冬のイルミネーション・光のイベント」

「Hitachi Starlight Illumination 
2024」
　日立の冬の風物詩。日立シビックセンター
新都市広場に、イルミネーションが創り出す
幻想的な風景が楽しめる。
2025年月1月13日㈷まで16:30～22:00
【EVENT】
「ツリーオーナメント作り」　12月1日㈰まで
「クイズイベント『サンタを探せ』」  12月25日㈬まで
日立市・日立シビックセンター新都市広場
問日立シビックセンター交流事業課
TEL.0294-24-7711

昨年の様子

12月1日㈰～2025年2月28日㈮17:00～24:00
【EVENT】
「点灯式」12月1日㈰16:00～19:00
常陸大宮市・JR水郡線山方宿駅北側駐車場内
問きらきらステーション実行委員会
　TEL.090-2637-5530（代表 木村）

「きらきらステーション2024
～夜市～」

　西口は美しい磯原海岸をモチーフとし、中
央公園東口では公園の木々を彩る、誰もが楽
しめるイルミネーションとなる。

12月2日㈪～2025年1月13日㈷16:30～22:00
【EVENT】
「点灯式」12月2日㈪18:00～
北茨城市・磯原中央公園、JR磯原駅西口ロータリー広場
問北茨城市観光協会（北茨城市商工観光課内）
　TEL.0293-43-1111

　今年は市制70周年記念ロゴのパネルを背後
から照明で浮かび上がらせるパーツがある。

2025年1月10日㈮まで　日没～23:00
高萩市・JR高萩駅前西口ロータリー
問高萩ページェントクラブ事務局
　TEL.090-4202-0484（飯田）

　常陸太田駅周辺がイルミネーションで華やかに彩
られる。中でもバスターミナル付近が１番の見所。
12月上旬～12月31日㈫　16:30～22:00
常陸太田市・JR水郡線常陸太田駅周辺
問（一社）常陸太田市観光物産協会　TEL.0294-72-8194「常陸太田駅イルミネーション2024」

「磯原イルミネーション
ブルーウェーブいそはら」

「ひかりのページェント
 in たかはぎ2025」

　点灯式当日は夜市として、地元のおいしいも
のが多数出店。さらに、中学生やピアニスト、
バンドなどのミニライブも開催。

県北
スポット

街を美しく灯す
イルミネーション・スポット

　光り輝く冬の風物詩、イルミネーションの
季節がやってきました。心温まるひとときを
楽しんでみてはいかがですか。



予約締め切り：12月19日㈭
引き渡し日：12月22日㈰～25日㈬くり～む

5号 5,616円

ブッシュ・ド・ノエル
16cm 5,616円

　ピスタチオのバタークリームと、ホワイ
トチョコクリームとカシス＆フランボワー
ズのクリームの2層の異なる味が楽しめる。

ルージュ ド ピスタチオ

50台
限定

　プレーンとチョコ2種のスポンジを、カ
カオ65％以上の濃厚なガナッシュクリー
ムで包んだブッシュ・ド・ノエル。
※飾りは変更になる場合あり

50台
限定

ミルアベイユ

　ふんわりスポンジに、何層にも重
ねたイチゴと生クリーム。ツリーや
プレートまで、ちゃんと食べられる
素材で作っている心遣いがうれしい。

クリスマス生デコ
5号 4,860円

　甘さを抑えた栗のクリームに、カ
スタードクリームと生クリームを合
わせた幸せな一品。中にも渋皮煮が
散りばめられている。

モンブラン
5号 4,968円

予約締め切り：12月17日㈫
引き渡し日：12月21日㈯～25日㈬

数量
限定

数量
限定

　日本にドイツ菓子を広めたドイツ人パティシエ
直伝のレシピで作る、クラシックなシュトレン。

クリストシュトレン クラシック
　ピスタチオクリームと甘酸っぱいフラン
ボワーズムースのブッシュドノエル。自分
で飾り付けが楽しめるスタイル。

ピスターシュ
小 4,000円 大 5,000円

小 2,200円 大 5,000円

予約締め切り：12月18日㈬
引き渡し日：12月21日㈯～25日㈬

販売期間
12月1日㈰～25日㈬

ルブラン

お待ちかね、きらめくシーズン到来です。クリスマスケーキやオードブルとイベント、宴会スポット、
ゲットしたいおせち料理まで、盛りだくさんにお届けします。スペシャルな冬を過ごしましょう！

クリスマスケーキ・オードブル・おせち料理・クリスマスイベント・宴会ガイド

ヌメロ・キャトル
15cm 7,344円

アールグレイ・チーズケーキ
15cm 6,372円

予約締め切り：12月15日㈰
引き渡し日：12月21日㈯～25日㈬

シナリス

クリスマスケーキ

ウィンター・スペシャル
30台
限定

　芳醇で甘いタヒチ産バニラに、北海道産マスカル
ポーネのムース、シシリー産ピスタチオの濃厚なク
レーム・ブリュレ、グロゼイユ（赤すぐり）の酸味
のきいたバヴァロワが鮮やかな層になっている。

　挽きたてのアールグレイ茶葉を入れた香り
良くなめらかなベイクドチーズケーキに、ベ
ルガモットの清涼感あるレアチーズを重ねた
ダブルチーズケーキ。岩手産煮リンゴ入り。

50台
限定


